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GALTRENTINO C ENTRALE

ANAGRAFICA INIZIATIVA

OPERAZIONE 19.2.1.

ATTUAZIONE DEGLI INTERVENTI NELLAMBITO DELLA
STRATEGIA DI SVULUPPO LOCALE DI TIPO
PARTECIPATIVO

AZIONE 6.4.a.

QUALIFICAZIONE DEI PRODOTTI LOCALI, DEI SERVIZI E
DELLA PROMOZIONE TURISTICA

DENOMINAZIONE INZIATIVA

REALIZZAZIONE SALA ESPOSIZIONE, DEGUSTAZIONE E
VENDITA VINI

BENEFICIARIO

AZIENDA AGRICOLA MARTINELLI ANDREA

LOCALIZZAZIONE INTERVENTO

MEZZOCORONA

ANNO DI PRESENTAZIONE DOMANDA

BANDO 2018 DELL AZIONE 6.4.a.

DATI FINANZIARI

SPESA AMMESSA

Euro 125.488,15

CONTRIBUTO CONCESSO

Euro 50.195,26

SPESA RENDICONTATA

Euro 74.929,01

CONTRIBUTO EROGATO

Euro 29.513,99

DESCRIZIONE DELL’ INTERVENTO

La cantina Martinelli di Mezzocorona ha origini molto antiche tanto essere riportata in un
documento notarile del 1454 come “canipa”, cioé luogo dove venivano immagazzinate granaglie,
vino e quant’altro spettasse ai signori del sovrastante castello. Nel corso dei secoli la proprieta &
passata di mano con diversi proprietari fino ad essere acquistata nel 1855 da Andreas Martinelli che
in pochi anni trasformo il maso in un’azienda moderna conosciuta a livello europeo.

L'attuale configurazione del maso risale al 1800 ed & composta da tre corpi principali: il cosiddetto
“opificio” (o caneve) un tempo tutto dedicato alla produzione del vino, il grande edificio a sud



composto da stalla e fienile e I'immobile multiuso sopra al portico d’entrata. Ledificio oggetto
d’intervento e quello che fino a qualche anno fa veniva utilizzato come stalla e fienile e che presenta
una grande superficie con colonne in pietra trentina bocciardata con volte a crociera. Lobiettivo
inziale consisteva nel risanare la parte al piano terra di questo edificio destinandolo a spazio per
attivita di esposizione, degustazioni e vendita del vino e dei prodotti della cantina mentre il piano
superiore e destinato ad ospitalita agrituristica.

Con il finanziamento del GAL sono stati realizzati diversi interventi a completamento di altri gia
realizzati precedentemente che hanno portato all’allestimento finale della sala di degustazione. In
particolare sono stati adeguati tutti gli impianti tecnologici, installato dei nuovi infissi e rifatto i

pavimenti, allestita la zona “esposizione e degustazione” con relativa attrezzatura ed arredamento.




